
MENU

Zapytaj kelnera o liste alergenów 
Ask our waiter for the list of allergens

/victorialublin

/hotelvictoria.lublin

WIFI

GODZINY OTWARCIA
PONIEDZIAŁEK - CZWARTEK 7:00-22:00
PIĄTEK – SOBOTA 7:00-23:00
NIEDZIELA 7:00-21:00

OPENING HOURS
MONDAY - THURSDAY 7:00-22:00
FRIDAY – SATURDAY 7:00-23:00
SUNDAY 7:00-21:00

Hasło: 33668899
Password: 33668899

 

Rezerwacje: tel. 81 532 70 11 / 665 036 326
Reservations: tel. 81 532 70 11 / 665 036 326

WERMUTY / VERMOUTH

ANTICA FORMULA
MARTINI BIANCO 
MARTINI ROSSO 

100 ML
100 ML
100 ML

43 zł
20 zł
20 zł

LIKIERY / LIQUEUR

BOCIAN PISTACJA
CAFFE BORGHETTI
SIERRA TROPICAL CHILLI
DEKUYPER PEACHTREE
DEKUYPER WILD STRAWBERRY
DEKUYPER TRIPLE SEC
CAMPARI 
JAGERMEISTER
MALIBU

40 ML
40 ML
40 ML
40 ML
40 ML
40 ML
40 ML
40 ML
40 ML

16 zł
18 zł
18 zł
18 zł
18 zł
18 zł
18 zł
18 zł
16 zł

BRANDY / BRANDY

COURVOSIER VS
STOCK 84
METAXA 5*
METAXA 7* 
HENNESSY VS

40 ML
40 ML
40 ML
40 ML
40 ML

30 zł
18 zł
18 zł
22 zł
35 zł

WHISKEY / BOURBON

THE DUBLINER
JAMESON
JIM BEAM WHITE
JIM BEAM HONEY
JIM BEAM APPLE
JIM BEAM RED STAG
JIM BEAM RYE 
CLAN CAMPBELL
MAKER’S MARK
JACK DANIEL’S TENNESSEE
BALLANTINE’S FINEST
CHIVAS 18 YO
WOODFORD RESERVE
GLENDRONACH ORIGINAL
BENRIACH 10 YO 
GLENGLASSAUGH EVOLUTION

40 ML
40 ML
40 ML
40 ML
40 ML
40 ML
40 ML
40 ML
40 ML
40 ML
40 ML
40 ML
40 ML
40 ML
40 ML
40 ML

18 zł
20 zł
20 zł
20 zł
20 zł
20 zł
20 zł
18 zł
26 zł
22 zł
18 zł
45 zł
32 zł
40 zł
30 zł
33 zł

RUM 

REPUBLICA RESERVA DARK
DICTADOR 12 YO
HAVANA CLUB 3 ANOS

40 ML
40 ML
40 ML

18 zł
29 zł
18 zł

WÓDKI / VODKA 

AMUNDSEN
STOCK PRESTIGE
WYBOROWA 
FINLANDIA 
BOCIAN PIGWA 
ŻOŁĄDKOWA GORZKA Z MIĘTĄ

150 zł
130 zł
100 zł
160 zł
100 zł
100 zł

14 zł
12 zł
11 zł
15 zł
11 zł
11 zł

500ML40ML

DRINKI / DRINKS

ESPRESSO MARTINI
WÓDKA AMUNDSEN/ CAFFE BORGHETTI /ESPRESSO/SYROP CUKROWY
AMUNDSEN VODKA/ CAFFE BORGHETTI /ESPRESSO/SUGAR SYRUP

30 zł

WILD STRAWBERRY SPRITZ
DE KUYPER WILD STRAWBERRY /PROSECCO /SOK LIMONKA/
MIĘTA/TRUSKAWKA/LÓD
DE KUYPER WILD STRAWBERRY /PROSECCO /LIME JUICE/MINT/
STRAWBERRY/ICE

34 zł

APEROL SPRITZ
APEROL /PROSECCO /WODA GAZOWANA/POMARAŃCZ/LÓD
APEROL /PROSECCO /CARBONATED WATER/ORANGE/ICE

34 zł

PEACHTREE BELLINI 
DEKUYPER PEACHTREE/PROSECCO/BRZOSKWINIA/MIĘTA/LÓD
DEKUYPER PEACHTREE/PROSECCO/PEACH/MINT/ICE

34 zł

SEX ON THE BEACH
WÓDKA STOCK/PEACHTREE /MALIBU/SOK CAPPY POMARAŃCZOWY/
SYROP ŻURAWINOWY/LÓD
STOCK VODKA/ PEACHTREE/MALIBU/CAPPY ORANGE JUICE/
CRANBERRY SYRUP/ICE

28 zł

WHISKY SOUR
JIM BEAM /SOK Z CYTRYNY /SYROP CUKROWY/BIAŁKO/ANGOSTURA/LÓD
JIM BEAM/LEMON JUICE/SUGAR SYRUP/PROTEIN/ANGOSTURA/ICE 32 zł

MOJITO 
HAVANA 3/CUKIER TRZCINOWY/MIĘTA/LIMONKA/SPRITE/LÓD
HAVANA 3/CANE SUGAR/MINT/LIME/SPRITE/ICE

32 zł

LONG ISLAND ICE TEA 
WÓDKA STOCK/SIERRA SILVER/HAVANA 3/MILLHILL’S LONDON DRY/
DEKUYPER TRIPLE SEC/COCA-COLA/SOK Z CYTRYNY/SYROP CUKROWY/LÓD
STOCK VODKA/SIERRA SILVER/HAVANA 3/MILLHILL’S LONDON DRY/
DEKUYPER TRIPLE SEC/COCA-COLA/LEMON JUICE/SUGAR SYRUP/ICE

38 zł

CUBA LIBRE 
REPUBLICA DARK/COCA-COLA/LIMONKA/LÓD
REPUBLICA DARK/COCA-COLA/LIME/ICE

29 zł

NEGRONI
MILLHILL’S LONDON DRY/ MARTINI ROSSO/CAMPARI/POMARAŃCZ/LÓD
MILLHILL’S LONDON DRY/MARTINI ROSSO/CAMPARI/ORANGE/ICE

29 zł

GIN&TONIC 
BEEFEATER/TONIC KINLEY/CYTRYNA/LÓD
BEEFEATER/TONIC KINLEY/LEMON/ICE

28 zł



PRZYSTAWKI / STARTERS

BUŁECZKI BAO Z SZARPANĄ WIEPRZOWINĄ  
SOS BBQ, OGÓREK, RZODKIEWKA PIKLOWANA, SAŁATA
BAO BUNS WITH PULLED PORK 
BBQ SAUCE, CUCUMBER, PICKLED RADISH, LETTUCE

SMAŻONE KREWETKI
SALSA WARZYWNA, RUKOLA, BAGIETKA
FRIED SHRIMPS
VEGETABLE SALSA, ROCKET, BAGUETTE

DESKA ANTIPASTI ( DLA 2 OSÓB) 
WĘDLINY, SERY, OLIWKI, HUMMUS, PIECZYWO
CHARCUTERIE BOARD (FOR 2 PEOPLE)
COLD MEATS, CHEESES, OLIVES, HUMMUS, BREAD

35 zł

49 zł

110 zł

ŻUR NA BOROWIKACH
WĘDZONY BOCZEK, KIEŁBASA, JAJKO
SOUR SOUP WITH BOLETUS
SMOKED BACON, SAUSAGE, EGG

TRADYCYJNY ROSÓŁ 
MAKARON, MARCHEWKA, NATKA
TRADITIONAL CHICKEN SOUP
NOODLES, CARROT, PARSLEY

KREM POMIDOROWY  
ŚMIETANKA BAZYLIOWA, GRISSINI
TOMATO CREAM
BASIL CREAM, BREADSTICKS

28 zł

24 zł

25 zł

SAŁATKA Z KURCZAKIEM W TEMPURZE
MIX SAŁAT, MANGO, MARYNOWANY IMBIR, 
ORZECHY ZIEMNE ORAZ SOS TERIYAKI
SALAD WITH CHICKEN IN TEMPURA
SALAD MIX, MANGO, MARINATED GINGER, 
PEANUTS AND TERIYAKI SAUCE

SAŁATKA Z WĘDZONYM SEREM 
MIX SAŁAT, GRUSZKA, ORZECHY, SOS ŻURAWINOWY
SALAD WITH SMOKED CHEESE 
MIX OF LETTUCE, PEAR, NUTS, CRANBERRY SAUCE

SAŁATKA GRECKA
POMIDOR, OGÓREK, PAPRYKA, OLIWKI, SER SOLANKOWY, OLIWA
GREEK SALAD
TOMATO, CUCUMBER, PEPPER, OLIVES, BRINE CHEESE, OLIVE OIL

38 zł

39 zł

34 zł

ZUPY / SOUPS

SAŁATY / SALADS

Tradycyjne smaki naszej kuchni, 
niezmiennie smaczne i sycące

Our kitchen’s traditional specialities, 
constantly delicious and filling

 
TATAR WOŁOWY
KORNISZON, CEBULA, GRZYBY, ŻÓŁTKO
BEEF TARTARE
GHERKIN, ONION, MUSHROOMS, YOLK

ŚLEDŹ W ŚMIETANIE
CEBULA, OGÓREK, JAJKO
HERRING IN SOUR CREAM
ONION, CUCUMBER, EGG

PIEROGI RUSKIE
GOTOWANE LUB OBSMAŻONE, OKRASA LUB MASŁO
TRADITIONAL „RUSKIE” DUMPLINGS
DUMPLINGS WITH POTATO AND COTTAGE CHEESE STUFFING
BOILED OR FRIED / GARNISH OR BUTTER

KOTLET SCHABOWY
ZIEMNIAKI, KAPUSTA ZASMAŻANA
PORK CHOP 
POTATOES,FRIED CABBAGE

WĄTRÓBKA DROBIOWA
KURKI, CEBULA, ŚMIETANA
CHICKEN LIVER 
CHANTERELLES, ONION, CREAM
 

29 zł

34 zł

47 zł

34 zł

49 zł

DANIA GŁÓWNE/MAIN DISHES

58 zł

PIERŚ Z KACZKI
ROZETKA ZIEMNIACZANA, KALAFIOR, BRUKSELKA, ŻURAWINA
DUCK BREAST
POTATO, CAULIFLOWER, BRUSSELS SPROUTS, CRANBERRIES

SŁYNNY BURGER VICTORIA
KARK WOŁOWY, POMIDOR, OGÓREK, BEKON, 
SAŁATA, MAJONEZ, FRYTKI
VICTORIA’S FAMOUS BURGER
BEEF NECK, TOMATO, CUCUMBER, BACON, 
LETTUCE, MAYONNAISE, FRIES

POLĘDWICA WOŁOWA
GRILLOWANE WARZYWA, FRYTKI Z ZIOŁAMI I CHILI, 
SOS PIEPRZOWY, MAJONEZ ANCHOIS
BEEF TENDERLOIN
GRILLED VEGETABLES, FRIES WITH HERBS AND CHILLI, 
PEPPER SAUCE, ANCHOVY MAYONNAISE

ŻEBERKO WIEPRZOWE
SOS BBQ, CIEMNE PIWO, PIKLOWANA RZODKIEWKA, 
SMAŻONE ZIEMNIAKI
PORK RIB
BBQ SAUCE, DARK BEER, PICKLED RADISH, FRIED POTATOES

PIEROŻKI ZE SZPINAKIEM 
FETA, SZAŁWIA, SOS WINNO-MAŚLANY, PRAŻONA CEBULKA
SPINACH DUMPLINGS 
FETA CHEESE, WINE-BUTTER SAUCE, ROASTED ONIONS

GNOCCHI W SOSIE BOROWIKOWYM 
CEBULKA, CZOSNEK, ŚMIETANKA, GRANA PADANO
GNOCCHI IN BOLETUS SAUCE 
ONION/GARLIC, CREAM, GRANA PADANO

RYBY / FISH

49 zł

54 zł

SMAŻONA DORADA 
ZIEMNIACZKI, FASOLKA SZPARAGOWA,  SOS TATARSKI, 
PANIEROWANY KALAFIOR
FRIED GILTHEAD BREAM
POTATOES, GREEN BEANS, TARTAR SAUCE, BREADED CAULIFLOWER

ŁOSOŚ PIECZONY
RISOTTO CYTRYNOWE, ZIELONY GROSZEK, KOPER WŁOSKI, 
SOS HOLENDERSKI
BAKED SALMON 
LEMON RISOTTO, GREEN PEAS, FENNEL, HOLLANDAISE SAUCE

MAKARONY / PASTAS

48 zł

54 zł

TAGLIATELLE Z KURCZAKIEM I CHORIZO 
POMIDORY/ ŚMIETANKA/JALAPEÑO/ GRANA PADANO
TAGLIATELLE WITH CHICKEN AND CHORIZO
TOMATOES/ CREAM/ JALAPEÑO/ GRANA PADANO

PENNE Z ŁOSOSIEM 
SUSZONE POMIDORY/ KAPARY/ ŚMIETANKA/ GRANA PADANO
PENNE WITH SALMON
SUN-DRIED TOMATOES/ CAPERS/ CREAM/ GRANA PADANO

SPAGHETTI AGLIO E OLIO 
OLIWA, CHILLI, CZOSNEK, GRANA PADANO
SPAGHETTI AGLIO E OLIO
OLIVE OIL, CHILLI, GARLIC, GRANA PADANO

36 zł

DESERY / DESSERTS

28 zł
SMAŻONE LODY 
CIASTO KOKOSOWE, FRUŻELINA OWOCOWA, BIAŁA CZEKOLADA
FRIED ICE CREAM
COCONUT CAKE, FRUIT IN THICK GEL, WHITE CHOCOLATE

CIASTECZKA AMARETTI 
KREM PISTACJOWY, SOS ORZECHOWO-CZEKOLADOWY, 
WIŚNIE
AMARETTI COOKIES
PISTACHIO CREAM, HAZELNUT AND CHOCOLATE SAUCE, 
CHERRIES

SUFLET CZEKOLADOWY
LODY, OWOCE LEŚNE
CHOCOLATE SOUFFLE
ICE CREAM, FOREST FRUITS

26 zł

28 zł

52 zł

128 zł

52 zł

39 zł

46 zł

NAPOJE ZIMNE / COLD DRINKS 

COCA-COLA
FANTA/SPRITE
KINLEY
FUZETEA
CYTRYNOWA Z TRAWĄ CYTRYNOWĄ/LEMON WITH LEMONGRASS

BRZOSKWINIA Z HIBISKUSEM/PEACH WITH HIBISCUS

CAPPY
GREJPFRUTOWY, JABŁKOWY, POMARAŃCZOWY
GRAPEFRUIT, APPLE, ORANGE

BURN
KROPLA BESKIDU STILL WATER

KROPLA DELICE  SPARKLING WATER

0,25 L
0,25 L
0,25 L
0,25 L

0,25 L

0,25 L
0,33 L
0,33 L

12 zł
12 zł
12 zł
12 zł

12 zł

15 zł
10 zł
10 zł

0,3 L
0,5 L

NAPOJE GORĄCE / HOT DRINKS

AMERICANO
ESPRESSO
ESPRESSO MACCHIATO
CAPPUCCINO
FLAT WHITE
CAFFE LATTE
HERBATA- TEA
CZARNA/ZIELONA/EARL GREY/JABŁKOWA/OWOCOWA/MIĘTOWA 
BLACK/GREEN/EARL GRAY/APPLE/FRUIT/MINT

12 zł
9 zł

13 zł
14 zł
16 zł
15 zł
11 zł

PIWA BECZKOWE / DRAUGHT BEER

TYSKIE GRONIE 5,2% 
TYSKIE GRONIE 5,2%

13 zł
15 zł

0,5 L
0,5 L
0,5 L
0,5 L

0,5 L
0,5 L
0,4 L

 

PIWA BUTELKOWE / BOTTLED BEER

PILSNER URQUELL 4,4% 
KOZEL CERNY 3,8%
KOZEL LEZAK 4,8%
KSIĄŻĘCE 
IPA 5,4% , CZERWONY LAGER 4,9% , CIEMNE ŁAGODNE  4,1% , 
ZŁOTE PSZENICZNE 4,9%

LECH PREMIUM 5%
LECH PILS 5,5%
CYDR LUBELSKI/CIDER 4,5% 
KLASYCZNY, MIODOWY, ANTONÓWKA 

23 zł
15 zł
15 zł
16 zł

15 zł
15 zł
18 zł

0,5 L
0,5 L
0,5 L
0,5 L

PIWO BEZALKOHOLOWE/ NON-ALCOHOL BEER

TYSKIE 0,0% 
KSIĄŻĘCE ZŁOTE PSZENICZNE 0,0%
KOZEL 0,0% 
LECH FREE 0,5L 
LAGER, LIME MINT, CHERRY PLUM

SEZONOWO POSIADAMY RÓWNIEŻ INNE RODZAJE PIWA. PROSZĘ PYTAĆ KELNERA.
SEASONALLY WE ALSO HAVE OTHER TYPES OF BEER. PLEASE ASK THE WAITER

15 zł
15 zł
15 zł
15 zł

TEQUILA

SIERRA SILVER
SIERRA GOLD

40 ML
40 ML

16 zł
16 zł

GIN

MILLHILL’S LONDON DRY
MILLHILL’S GIN PINEAPPLE BREEZE
BEEFEATER

40 ML
40 ML
40 ML

18 zł
18 zł
18 zł

DANIE WEGETARIAŃSKIE/ VEGETARIAN DISH

 MOŻLIWE DANIE BEZGLUTENOWE/ OPTIONAL GLUTEN FREE

 DANIE BEZ LAKTOZY/ LACTOSE FREE


