
Oferta Wielkanocna
2025

Świąteczne spotkania  
w hotelu Victoria w Lublinie



Propozycja I  90 zł /os

Zupa

Danie główne 

Deser

Napoje 

Kawa, herbata z dodatkami

Woda, soki owocowe

Zapraszamy do skorzystania z oferty świątecznych spotkań firmowych 
w hotelu Victoria w Lublinie

Propozycja II  150 zł /os

Zupa 

Danie główne 

Deser

6 przystawek zimnych

Napoje 
Kawa, herbata z dodatkami

Woda, soki owocowe

 



Menu wielkanocne 

Zupy

Barszcz biały z jajkiem

Żurek na wędzonce 

z suszonymi grzybami

Bulion grzybowy

 z kładzionymi kluseczkami

Krem chrzanowy z grzankami

Dania Główne

Schab duszony z sosem chrzanowym 

Roladka drobiowa ze szpinakiem i fetą 

z sosem śmietanowym

Roladki ze schabu z kiszoną kapustą i sosem

musztardowym

Polędwiczka wieprzowa w sosie pieprzowym

Karkówka w sosie grzybowym

Pieczony morszczuk kapski z migdałową kruszonką

Dodatki 

Puree klasyczne

Puree chrzanowe

Puree musztardowe

Ziemniaki opiekane

Kluski śląskie

Pęczotto z grzybami

Surówki

Colesław

Marchewka z porem

Z pieczonego buraka

Mix sałat z vinegretem

Sałatka z nowalijek

Desery

Mazurek wielkanocny

Sernik

Makowiec

Mix ciast bankietowych



Przystawki zimne

Wędliny wiejskie

Schab ze śliwką 

Schab z musem chrzanowym

Pasztet wieprzowo- wołowy z konfiturą z gruszki

Mix jajek: z wędzonym łososiem, z pieczarkami 

i  szczypiorkiem, jajka po tatarsku, z wędzoną makrelą

Jajka w szynce

Galareta wieprzowa z pianką chrzanową

Klasyczna sałatka jarzynowa 

Sałatka z serem feta, kukurydzą, pomidorkami

koktajlowymi, szpinakiem i słonecznikiem

Sałatka tuńczykowa na sałacie lodowej

Sałatka z marynowanym selerem, kurczakiem 

i żurawiną 

Śledzie w śmietanie

Mix babeczek wytrawnych

Ćwikła, sos chrzanowy



Serdecznie zapraszam!
Szef kuchni Łukasz Niedźwiedź  

ZAPYTANIA/REZERWACJE:
tel. 665-036-326

e-mail: sprzedaz@victorialublin.pl


