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PROPOZYCJA |

Zupa, danie gtéwne, deser,
kawa z ekspresu, wybor herbat,
woda z cytryna, soki owocowe

PROPOZYCJA II

zupa, danie gtéwne, deser,

6 przystawek zimnych,

kawa z ekspresu, wybor herbat,
woda z cytryna, soki owocowe

DODATKOWE CIEPLE DANIE
PODANE W TRAKCIE
SPOTKANIA

90 Z£/0S

150Zt/0S

35 Zt/0S
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MENU WIELKANOCNE

ZUPY DANIA GEOWNE
Barszcz biaty z jajkiem Schab duszony z sosem grzybowym
Zurek na wedzonce z suszonymi Wotowina duszona z sosem
grzybami chrzanowym
Bulion grzybowy z ktadzionymi Roladka drobiowa z wtoszczyzng i
kluseczkami mozzarellg
Krem chrzanowy z grzankami Roladki ze schabu z kiszong kapusta
Poledwiczka wieprzowa w sosie
pieprzowym
DODATKI SUROWKI
Puree klasyczne Colestaw
Puree chrzanowe Marchewka z porem

Puree musztardowe Z pieczonego buraka
Ziemniaki opiekane Z ogorka kiszonego

Kluski slaskie Buraczki zasmazane
Peczotto z grzybami

DESERY
Mazurek wielkanocny
Sernik
Makowiec

Mix ciast bankietowych
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PRZYSTAWKI ZIMNE
Wedliny wiejskie
Schab z musem chrzanowym
Schab ze sliwka
Pasztet wieprzowo-wotowy z konfitura z zurawiny
Mix jajek: z wedzonym tososiem, z pieczarkami i
szczypiorkiem, jajka po tatarsku, z wedzona makrelg
Jajka w szynce
Baleron biatoruski
Klasyczna satatka jarzynowa
Satatka z serem feta, kukurydza, pomidorkami
koktajlowymi, szpinakiem i stonecznikiem

Satatka tunczykowa na satacie lodowej

A PONADTO...

Cwikta
Sos chrzanowy
WYybor pieczywa

Zapraszamy do kontaktu!

tel.665-036-326 e-mail:sprzedaz@victorialublin.pl
tel.695-677-676 e-mail: marketing@victorialublin.pl
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